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SCHEDA PER LA RICHIESTA D'OFFERTA PER 
IMPIANTO DEPURAZIONE  

CLIENTE      ....................................................................................................................................................... 

INDIRIZZO   ....................................................................................................................................................... 

        ....................................................................................................................................................... 

Tel. .....................……………. Fax. .........……………………....... e-mail…………………………………………... 

Resp tecnico  ……………………………………………………….  Cell ………………………………………….. 

SITO DI DESTINAZIONE DELL’IMPIANTO…………………………………………………………………………… 

INDIRIZZO DI DESTINAZIONE    ……………………………………………………………………………………… 

TIPOLOGIA INSTALLAZIONE in loco…………… in box attrezzato ……………

DATI GENERALI OCCORRENTI PER LA PROGETTAZIONE 

Attività ................................................................................................................................………………. 

Uso finale dell'acqua  .............................................................................................................................. 

Scarico refluo depurato in: 

 �  fiume    �   lago        �  mare �  terreno a dispersione 

 �  irrigazione giardini �  irrigazione agricoltura 
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INFORMAZIONI TECNICHE 

Inquinanti principali presenti ………………………………………………………………………………………….. 

Analisi dell'acqua allegata ........................... 

Portata da trattare:  Media ............................ mc/h  Massima ................................... mc/h 

Dotazione idrica pro-capite richiesta …………. Utente l/day 

Consumo giornaliero acqua ……...................  Ore /giorno: ………………. 

Volumi di stoccaggio presenti……………………… Tipologia …………………………………….. 

Volumi stoccaggio richiesti………………………… Tipologia …………………………………….. 

Esiste impianto  �  SI   Allegare progetto esistente  �  NO 

Spazio disponibile per l’impianto �  coperto �  scoperto   (allegare una pianta o schizzo quotato) 

Lunghezza .............……........ m      Larghezza: ……....….................... m            Altezza: ......………....... m 

Accessibilità……………….. Mezzi di trasporto e sollevamento locali………………………………………… 

Schema posizione prevista impianto: 
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TIPOLOGIE DI UTENZA 

SCUOLE E COLLEGI 
    . Allievi presenti nelle ore del mattino  n. .......................
    . Allievi presenti nelle ore pomeridiane n. .......................
    . Allievi presenti nelle ore serali n. .......................
    . Pasti confezionati diurni n. .......................
    . Pasti confezionati serali n. .......................
    . Consumo idrico giornaliero   mc/giorno .......................mc/ora…………………….. 
    . Notizie varie ............................................................................................................................................ 
    ................................................................................................................................................................... 
    ................................................................................................................................................................... 

ALBERGHI – RISTORANTI - VILLAGGI 
    . Persone presenti fisse nei periodi di punta n. .......................
      (indicare mesi o giorni)       
    . Pasti confezionati nei periodi di punta/giorno n. .......................
    . Consumo idrico giornaliero nei periodi di punta mc/giorno ......................mc/ora……………………... 
    . Persone presenti fisse nei periodi di stanca 
      (indicare mesi o giorni) n. .......................
    . Pasti confezionati nei periodi di stanca/giorni n. .......................
    . Consumo idrico giornaliero nei periodi di stanca mc/giorno .......................mc/ora…………………….. 
    . Numeri posti letto  n. .......................
    . Numero ristoranti e posti a sedere/caduno  n. …… posti /cad ………… 
    . Numero addetti  n. .......................

Notizie varie............................................................................................................................................ 
    ................................................................................................................................................................... 
    ................................................................................................................................................................... 

   CAMPEGGI 
    . Personale di servizio fisso    n. .......................
    . Campeggiatori presenti normalmente/giorno      
      nei mesi di      n. .......................
    . Campeggiatori presenti nei periodi di punta/giorno  
      nei mesi di      n. .......................
    . Servizio ristorante 
      (cancellare la voce che non interessa)  previsto......... non previsto ........... 
    . Per eventuale servizio di cucina: pasti confezionati al giorno           n. ..........................
    . Consumo idrico giornaliero          - periodo normale  mc/giorno .......................mc/ora…………… 

- periodo di punta mc/giorno .......................mc/ora…………… 
    . Notizie varie............................................................................................................................................ 
    ................................................................................................................................................................... 
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LOTTIZZAZIONI (ville, abitazioni, condomini, caserme, ecc.) 
    . Abitanti fissi                         n    ......................... 
    . Dotazione idrica       litri/Ab. x giorno  ......................... 
    . Notizie varie....................................................................................................................………………… 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 

CENTRI COMMERCIALI  (negozi, uffici, supermercati, ecc. ) 
INDUSTRIALI       (officine, laboratori, capannoni, ecc. con esclusione delle acque di lavorazione) 

    . Abitanti fissi (abitaz. custode) n. ..........................
    . Abitanti presente per n. .......  ore/giorno n. ..........................
    . Per eventuale servizio di cucina: pasti confezionati al giorno           n. ..........................
    . Consumo idrico giornaliero mc/g. .....................mc/ora………… 
    . Notizie varie  ........................................................................................................................................... 
....................................................................................................................................................................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 

OSPEDALI E CASE DI CURA 

    . Abitanti fissi (abitaz. custode) n. .....................
    . Degenti o posti letto n. .....................
    . Personale (medici, infermieri, inservienti) n.  .......... /turno di n. ....... ore 
    . Turni di lavoro n. .....................
    . Per eventuale servizio di cucina: pasti confezionati al giorno n.  .......................... 
    . Consumo idrico giornaliero mc/g. ..................mc/ora……………………. 
    . Notizie varie  ...................................................................... ................................................................... 
....................................................................................................................................................................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 

Notizie varie ritenute utili per il progettista ed osservazioni: ....................................................................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 

Note: .............................................................................................................................................................. 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 
..................................................................... ..................................................................... ........................... 
..................................................................... ..................................................................... .......................... 


